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LA GRANGE
ENTREES

TERRINE DE CAMPAGNE MAISON 9,00 FOIE GRAS 16,00
Confit d’oignons POil{I‘e de Kampot, figues réties,

GASPACHO TOMATE g50  Jelée de trouspinette

Basilic, émulsion chévre SARDINES ) i 12,50
TOMATE BURRATA, SAVEURS D'ASIE 11,00 fdfle dolive citronnde, ~

PLANCHE DE CHARCUTERIE 19,00  SAUMON GRAVLAX 14.00
Lomo au piment d’espelette, Créme ciboulette, radis Daikon

chorizo ibérique jambon cru, saucisson,
tranche de terrine maison

VIANDES

CARPACCIO DE BCEUF (1509r) basilic, parmesan, roquette, frites maison

TARTARE DE BGEUF AU COUTEAU VBF frites maison

TARTARE DE BOEUF IODE mélange d'algues et sa salicorne, oignons, persil, frites maison
ANDOUILLETTE VENDEENNE écrasé de pommes de terre, sauce poivre

MAGRET DE CANARD(780gr) jus réduit, légumes de saison

BAVETTE D'ALOYAU(780gr) frites maison et sauce échalote

ONGLET DE BCEUF(180gr) garniture et sauce au choix
ENTRECOTE3009r) garniture et sauce au choix

SAUCES 3
Béarnaise, Poivre, Echalote, Roquefort

GARNITURES
Frites maison, Gratin dauphinois, Légumes de saison, Purée du moment

Supplément sauce
Supplément garniture

BURGERS COTE MER

BURGER LA GRANGE 18,90 POISSONS DU MARCHE CONSTREES
Steak haché VBF, sauce barbecue, Selon arrivage EQUIPE
chévre, lard, tomate, servi avec des frites
maison

MENU ENFANT €

BURGER POULET 17,00 POULET PANE, FRITES
Poulet, sauce béarnaise, cheddar, .

salade, tomate, ou PUREE DU MOMENT
servi avec des frites maison

ou PETITE PIZZA, REGINA ou CHEVRE MIEL
+ DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX

ou MOUSSE AU CHOCOLAT

+ SIROP A L’EAU




PIZZAS

MARGHERITA

Sauce tomate maison, mozzarella, origan.

REGINA

11,50

12,50

Sauce tomate maison, mozzarella, jambon, champignons.

CHEVRE-MIEL
Créeme, chévre, miel, roquette.

CALZONE

13,00

13,50

Sauce tomate maison, mozzarella, jambon, oeuf, champignons, créme.

LA VEGE

14,00

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons, oignons, poivrons et olives

4 FROMAGES
Mizotte, chévre, gorgonzola, parmesan.

PAOLO
Créme mozzarella, poulet, oignons.

LA SICILIENNE

15,00
15,00

17,00

Sauce tomate maison, mozzarella. Apreés cuisson : jambon de Parme, pesto vert, copeaux
de parmesan, roquette fraiche, filet d’huile d'olive.

LA SAINT-REVEREND

16,00

Sauce tomate maison, poivrons, merguez, chorizo, ceuf

CORRADO

16,50

Sauce tomate maison, mozzarella, boeuf haché, ail, oignons, ceuf

LA GRANGE

17,00

Créme, lardon, champignons, oignons, ceuf et mizotte

SAUMON

18,00

Créme, mozzarella, saumon, fumé, huile d’olive citronnée et roquette

DESSERTS

JATTE DE MOUSSE AU CHOCOLAT 9,00

TIRAMISU 9,00
SOUPE DE FRAISES A LA MENTHE 9,00
NOUGAT GLACE DU MOMENT 10,00
CAFE OU THE GOURMAND 10,50
IRISH GOURMAND 16,50
COUPE COLONEL 9,50
Sorbet citron, vodka

COUPE VENDEENNE 9,50

Glace cassis, trouspinette, pomme, chantilly

DAME BLANCHE 8,50
Boule vanille, sauce chocolat noir chaude
creme chantilly, amandes effilées

LIEGEOIS 9,00
Boule chocolat liégeois, glace vanille,
chocolat fondu

FRAISE MELBA 9,00
Glace vanille,fraise fraiche, chantilly,
coulis fruits rouge

GLACES 2 BOULES 7,50
parfums au choix : vanille chocolat fraise
caramel citron, pomme, cassis

SUPP. CHANTILLY 1,50

NOS TARIFS SONT INDIQUES EN EURQS TTC, SERVICE COMPRIS



MENU
LA GRANGE

MIDI ET SOIR

39€

ENTREES

TOMATE BURRATA SAVEUR D’ASIE
SAUMON GRAVLAX RADIS DATKON CREME CIBOULETTE
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON
CARPACCIO DE BCEUF HUILE BASILIC PARMESAN ROQUETTE

S

PLATS

BAVETTE A LECHALOTE FRITES MAISON
MAGRET DE CANARD JUS REDUIT ET GRATIN DAUPHINOIS
ANDOUILLETTE VENDEENNE SAUCE POIVRE ET SON ECRASE DE POMME DE TERRE
RETOUR DE LA CRIEE

S

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES
TIRAMISU
NOUGAT GLACE
MOUSSE AU CHOCOLAT

NOS TARIFS SONT INDIQUES EN EURQS TTC, SERVICE COMPRIS




