
ENTREES 

Pancake de courgettes, Sainte-Maure de Touraine, espuma à la ciboulette	   	                                  8€ 

Salade de potimarron, fêta, grenade et orge perlé, vinaigrette à l’orange	 	                             8,50€ 

PLATS 

Parmentier de canard et polenta à la tomate, crème de vin rouge à l’échalote               	                18,50€ 

Filet de dorade, beurre d’orange et thym, purée de choux fleur violet, poivre noir de Sarawak      18,50€ 

Dahl de lentilles corail au lait coco, façon indonésienne        		 	 	 	                16,50€ 

Pavé de rumsteck et son gratin dauphinois, sauce roquefort 		 	 	 	                19,50€ 

DESSERTS 

Crème brûlée à la vanille de Madagascar 	          	 	 	 	         	                             7,50€ 

Mousse au chocolat Kmarade 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  9€ 

Le Melting pot Nantais            	 	 	 	 	 	 	 	                             8,90€ 

Café ou thé gourmand (assortiment de 4 mignardises) 	 	 	 	 	 	 	  9€ 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   

Tenders de poulet ou fish and chips frites 
Sirop à l’eau 
Fromage blanc ou mini mousse au choc’ 

(jusqu’à 10 ans) 


