LES COCKTAILS

LES INCONTOURNABLES

TI PUNCH 5cl - Trois rivieres 8,50

Béte a feu 9,50

CAIPIRINHA 5cl - Magnifica 8,50

MOJITO 5cl - Bacardi 4 ans 9.00
LES PATIO'NNEMENTS 9.80

LADY LILLET

Lillet blanc 4cl, sirop de jasmin, liqueur de
thym, prosecco Riccadonna, Organics
Tonic Water Bio

DAIQUIRI DE LA SILVA

Rhum Secha de la silva aux infusions de
café et cacao 3cl, liqueur de vanille de
Madagascar infusée a la feve de Tonka Icl,
jus de banane, jus de citron vert

LE PATIO
Vodka 4cl, jus de mangue, purée de fruit de
la passion, vanille, jus de citron vert

GINGER MONKEY

Whisky Monkey Shoulder Smokey 2cl, Irish
whiskey 2cl, sirop de gingembre maison,
miel d'oranger, citron vert, ginger beer

LE PERCE-NEIGE

Vodka infusée aux épices d'hiver 2cl,
Martini blanc 2cl, Apérol 1cl, sirop de figue,
jus de pomme, tonic Bitter J.gasco

PLANTEUR DU PATIO

Trois Rivieres 4cl, bitters orange, jus
d’ananas, jus de mangue, jus de banane, jus
de citron vert, vanille et grenadine

LA RICHELIEU

Rhum infusé aux dattes 3cl, liqueur de
chataigne Icl, liqueur de poire 1cl, purée de
poire, jus de pomme

LA GRENADE 10.50
Tequila Vecindad 4cl, jus de grenade, sirop
de jasmin, thé noir, citron vert

LES COCKTAILS SANS ALCOOL 7.50
VIRGIN MULE

Premium Cordial paragon Penja pepper,
citron vert, Organics Ginger Beer Bio

LE FLOREALE

Martini Floreale a la camomille, purée de
passion, purée d'agrumes, jus de citron
vert, Organics Water Tonic Bio

LES MULES :
Organics Ginger Beer Bio, citron vert

MOSCOW - Vodka - Zubrowka
Grey Goose

LONDON - Gin - Bombay Sapphire

JAMAICAN - Rhum - Bacardi 4 ans

LES SPRITZ DU PATIO

SPRITZ
Apérol 4cl, prosecco Riccadonna 6cl,
Perrier, orange

SPRITZ ST GERMAIN
St Germain (liqueur de sureau) 4cl,
prosecco Riccadonna 6cl, Perrier, citron

SPRITZ BERGAMOTTE « Italicus »

SPRITZ D'HIVER
Amaretto Icl, liqueur de mirabelle 2cl,
prosecco Riccadonna 6¢l, soda rhubarbe

LES GINS ADDICTS

NEGRONI “OTTO”
Gin Bombay Sapphire 2cl, vermouth floral
Grec “ Otto” 2cl, Campari 2cl

HENDRICK'S FLORA ADORA

Gin Hendrick’s Flora Adora 2cl, porto
blanc 3cl, sirop d'abricot, jus de citron
jaune, purée d'agrumes

HENDRICK'S TONIC

Gin Hendrick’s 4 cl, Organics Tonic Water
Bio, concombre, zestes de citron, poivre
Timut

BISSAP

Jus de fleur d'hibiscus infusé a la
menthe, anis, fleur d'oranger et extraits
de vanille

VIRGIN MOJITO
SPRITZ VIBRANTE

Martini  Vibrante 0%,
J.Gasco, Perrier, orange
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APERITIFS

MARTINI 5cl

Blanc ou Rouge
MARTINI SANS ALCOOL 5cl
Vibrante ou Floreale
VERMOUTH «OTTO» 5cl
Rouge Grec Floral
PASTIS 51« RICARD 2cl
SUZE 5cl

CAMPARI 5cl

KIR 12cl

KIR PETILLANT 12cl

KIR ROYAL 12cl

PORTO 6cl

Blanc ou Rouge

WHISKIES 4 CL

GLENFIDDISH 12 ans

ABERLOUR 10 ans

TALISKER 10 ans
GLENMORANGIE 10 ans
HATOZAKI

BELLEVOYE NOIR

(jusqu’a 10 ans tourbé)
BELLEVOYE BLANC

(fat de Sauternes)
AUCHENTOSHAN 12 ans
SMOOTH AMBLER Bourbon 46%
CONTRADICTION

LAGAVULIN 16 ans

LOT N°40 RYE 43%
CRAIGELLACHIE 13 ans
BALVENIE AMERICAN OAK 12 ans
AILSA BAY 48°

ANGEL'S ENVY (bourbon)

BIERES 25CL
BLONDE PRESSION 420
HEINEKEN 0.0 sans alcool 30cl
MONACO « PANACHE 4.20

MORT SUBITE FRUITS ROUGES 33cl
BIERE DU BOUFFAY BLANCHE 33cl
CHOUFFE 33cl

VEDETT IPA 33cl

CIDRE BRUT TOPA 33cl

CHAUD

CAFE « DECA + ALLONGE
NOISETTE

GRAND CAFE

CREME

CAPPUCINO
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RHUMS 4 CL
ZACAPA 23 Guatemala 14.00
DON PAPA Philippines 9.50
SECHA DE LA SILVA Guatemala 10.00
ARCANE EXTRAROMA ile Maurice 10.00
DICTADOR 12 ans Colombie 10.00
CLEMENT VSOP Martinique 10.00
ANGOSTURA 1919 Trinidad & Tobago 10.00
BOTRAN 15 ans Guatemala 10.00
BETE A FEU 10.00
EL PASADOR De ORO XO Guatemala 10.50
LA HECHICERA jusqu’a 21 ans Colombie ~ 10.00
MILLONARIO 15 ans Pérou 1.00
SANTA TERESA 1796 Venezuela 12.00
jusqu’a 35 ans d'4ge, élu meilleur rhum du
monde a plusieurs reprises

DIGESTIFS
MENTHE PASTILLE 5cl 6.50
LIQUEUR DE DELICE DE CARAMEL 5cl 6.50
Au sel de Noirmoutier MAISON VRIGNAUD
LIMONCELLO NANTAIS 5cl 6.50
COINTREAU 4cl 6.50
COGNAC A LA LIQUEUR D’AMANDES 4cl 8.00
COGNAC MARTELL VSOP 4cl 9.00
COGNAC XO LE CHARLEMAGNE 4cl 11.00
COGNAC HENNESSY VS 4cl 9.00
CALVADOS SASSY 4cl 8.50
ARMAGNAC HORS D'AGE 4cl 8.50
AMARETTO « POIRE WILLIAMS 4cl 8.00
LIQUEUR DE POIRE LA RICHELIEU 4cl 8.00

LES BULLES
Coupe de Champagne 12cl 10.00
MOET ET CHANDON 75cl 70.00
R DE RUINART 75cl 90.00
RUINART BLANC DE BLANCS 75cl 130.00
RUINART BLANC DE BLANCS 150cl 240.00
SAUMUR BRUT DIAMANT DE LOIRE 75cl 29.00
Cuvée Hope

SOFTS
JUS DE FRUITS PRESSES 6.00
Orange ou citron
JUS DE FRUITS GRANINI 25cl 4.00
PERRIER 33cl 4.00
SCHWEPPES AGRUMES 25cl| 4.00
ORANGINA 25cl 4.00
COCA-COLA + COCA-COLA ZERO 33cl 4.00
FUZE TEA 25cl 4.00
ORGANICS bio 20cl 5.50
Water tonic ou Ginger beer
RED-BULL 25cl 5.00
Energy Drink, Sugar Free, Pasteque

EAUX
SAN PELLEGRINO 1/2L:3.50
VITTEL 1L:5.00

PERRIER FINES BULLES



LA CARTE DES VINS

VINS BLANCS 12CL 18CL 75CL
Muscadet sur Lie « Le Val-Fleuri » Domaine Delaunay 450 6.50 2200
Sauvignon gris réserve IGP Val de Loire Domaine de la Garniere HVE 6.00 850 32.00
Coéteaux du Layon Cru St Aubin AOC Domaine des Barres 6.50 9.00 35.00
Vermentino IGP Alpes HTE Provence « Les coquelicots » BIO 550 750 29.00
Savennieres AOC Chenin Domaine des Barres 6.00 8,50 3200
Muscadet AOC Sevre-et-Maine « Goulaine » Domaine Delaunay 2018 35.00
Limoux AOC Chardonnay « Autan » Toques et Clochers 2018 38.00
Quincy AOP Jacques Siret 38.00
Condrieu AOC, « Les Vallins » Christophe Blanc 50.00

VINS ROUGES
St Nicolas De Bourgueil AOC « L'expression » J6el Taluau 500 750 26.00
Menetou Salon Domaine Beaurepaire HVE 6.00 8.00 3200
Graves AOP Chateau Bel Air 500 750 28.00
Languedoc AOC « Prestige » Chateau Puech-haut 700 950 37.00
Saint Joseph AOC « Les chénes » Christophe Blanc 45.00
Aromo Reserva Privada « Carméneére » (Chili) 650 9.00 35.00
Pic-Saint-Loup AOC « Le Loup du Pic » Chateau Puech-Haut 39.00
Morgon AOC « Le Grand Cras » Mommessin 38.00
Haut-Médoc AOC « Moulin de la Lagune » Chateau de la Lagune 2014 48.00

VINS ROSES
Luberon AOP « Elephant Rose » Famille Perrin 350 550 19.00
lle de beauté IGP Domaine Casa Rossa 22.00

-

LA CAVE DU PATIO

Voir ardoise ou demandez conseil a I'équipe



LES ENTREES

Gravlax de truite, mousse wasabi 10.50
Makis nori aux poireaux et son bouillon dashi 8.90
Feuille de brick aux champignons et lard, syphon au lard fumé, pousses d'épinards et 8.00

oignons frits
Demi-camembert roti, fumé au foin 10.90

Velouté de légumes du moment 7.90

PLANCHE A PARTAGER

Demi-camembert roti, gravlax de truite au wasabi, brick au lard et champignons, POUR 2:18.90
makis nori de poireaux.

POUR 4:29.90

Lasagnes de poireaux, brocolis et bergamote 15.50

Salade de pousses d'épinards, noisettes et courges roties 13.00

Avec supplément : feuille de brick aux champignons et lard fumé 17.50




LES POISSONS

Péche du moment, creme d'ail et purée de topinambours 17.50
Tataki de thon au bouillon dashi, nouilles de blé aux |égumes 19.90
Tartare de thon « leche del tigre », pommes de terre du moment ou nouilles de blé aux 18.90

Iégumes et bouillon dashi

Poulpe grillé en persillade, purée de potimarron et chorizo 19.90

+

LES VIANDES

Civet de kangourou fagon Bourguignon et pommes de terre du moment 18.90
Confit de canard, courges rétie aux miel et thym, champignons, jus au thym 18.90
Burger du Patio, pormmes de terre du moment 17.50

(steak haché VBF 150G, Tomme de Savoie, pickles de carottes et concombres,
mache, sauce miel moutarde)

Tartare de beeuf classique, pommes de terre du moment 17.90

Piece du boucher, garniture et sauce au choix VOIR ARDOISE

Cote de boeuf pour 2 VBF 1kg, garnitures et sauces au choix 75.00

Entrecéte de beeuf (300 gr), pommes de terre du moment, sauce au choix 27.00
ACCOMPAGNEMENTS SAUCES

Pommes de terre du moment Sauce poivre

Nouilles de blé aux légumes Sauce fromagere

Purée de topinambours Creme d’ail

Mesclun de salades Jus au thym

Courges roties

+ 3.00 par accompagnement supplémentaire + 1.50 par sauce supplémentaire



LES DESSERTS

Riz au lait au rhum épicé et caramel beurre salé

Patio'nnément chocolat, composition chocolatée du moment

Flan coco au lait concentré sucré

Palet citron meringué

Pavé aux noix, creme mousseline au praliné et brisures de marrons
Finger Tonka, coings confits et biscuit sarrazin

Coupe glacée la Nantaise : boules vanille / caramel, petit LU et caramel au beurre salé
Dame Blanche : 3 boules vanille, topping au chocolat noir maison
La coupe Colonel : 2 boules de sorbet citron vert et vodka 5cl
Café gourmand

Thé gourmand

Irish coffee

Fromages de la cremerie des Carmélites POUR1
POUR 2
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MENU PATIO

25.00 euros

Velouté de légumes du moment

Feuille de brick aux champignons et lard, syphon au lard fumé, pousses d'épinards et
oignons frits

Lasagnes de poireaux, brocolis et bergamote
Civet de kangourou fagon Bourguignon, pommes de terre du moment
Péche du moment, creme d'ail et purée de topinambours
Riz au lait au rhum épicé et caramel beurre salé
Flan coco au lait concentré sucré

Palet citron meringué

MENU ENFANT

10.90 euros

Moins de 12 ans

Poisson du marché ou steak haché, pommes de terre du moment
2 boules de glace

Sirop a l'eau



MENU PATIO'NNEMENT

36.00 euros

Makis nori aux poireaux et son bouillon dashi
Gravlax de truite, mousse wasabi
Demi-camembert rbti, fumé au foin
+
Confit de canard, courges rdties au miel et thym et champignons, jus au thym
Tataki de thon au bouillon Dashi, nouilles de blé aux [égumes
Poulpe snacké en persillade, purée de potimarron et chorizo

Piece du boucher, garniture et sauce au choix

<+

Patio'nnément chocolat ( composition chocolatée du moment)
Finger Tonka, coings confits et biscuit sarrazin
Pavé aux noix, creme mousseline au praliné et brisures de marrons

Irish coffee ou Menthe pastille

<+
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