INSTANTS SUR L°EAU

Une carte proposée par notre chef Benjamin Cornet







FORMULE DU JOUR

uniquement le midi

6.00 €



Pavlova de fruits frais, creme légere vanillee 10.00 €
Sable chocolat, sorbet mangue 9.00 €
Crémeux nantais caramel beurre salé, petit LU 8.00 €
GLAGES ARTISANALES ET SORBETS (1/ 2 ou 3 BOULES) 2.50 € / la boule

Chocolat, Vanille, Mangue, Fraise de Plougastel, Yaourt, Framboise,
Citron vert, Caramel au beurre salé, Berlingot Nantais



PLANCHES APERO




R ————

Plateau West* 28.00 €
- Brochettes de boeuf épicéees (3 piéces) - Houmous et ses gressins

- Nuggets de poulet sauce sweet chili (3 piéces) - Stick de mozzarella (3 piéces)

- Brochettes de poulet yakitori caramelisée (3piéces) - Chiffonnade de jambon Serrano

- Bol de legumes croquants, tsatziki - Mélange melon & pasteque
Plateau du Quar* 28.00 €
- Cuisses de grenouilles en persillade (6piéces) - Dés de saumon gravelax (6 pieces)

- Accras de morue fagon creole (6 pieces) - Stick de fromage de chevre (3 piéces)

- Guacamole et ses Tacos - Pot de léegumes croquants

- Queue de crevette pané panko, sauce sweet chili (3 piéces)

Plateau Fusion* 26.00 €
- Brochettes de poulet yakitori caramelisée (2 pigces) - Des de saumon gravelax (4 piéces)
- Nuggets de poulet, sauce sweet chili (Zpieces) - Pot de légumes croquants, tsatziki

- Accras de morue fagon creole (2 pieces) - Mélange melon & pasteque



