
80€

1 Coupe de champagne ou Cocktail de fruits ou Cocktail du moment

Amuses bouche

Croquette de ris de veau, mayonnaise au saté
Syphon pommes de terre et haddock

ENTRÉES :

Poulpe laqué au miso, carottes crues et cuites fumées,
jus vert et mousse au thym

OU

Foie gras poêlé, chutney raisins et émulsion pain brulé

PLATS :

Selle d’agneau farcie, champignons, patates douces violettes,
sponge-cake et jus aux cèpes

OU

Lieu jaune, purée de courge, déclinaison de choux,
condiment ail noir et syphon à la bisque

TROU NORMAND (SURPRISE)

Fromage : Brie truffé maison

DESSERTS :

Bûche vanille, noisettes et praliné

OU

Mystère exotique
Café et sa trilogie de macarons

MENU DU RÉVEILLON


